
 

Prix nets 

de Mary de Vivo, Cooking Designer, 
par Didier Berthely, Chef de Cuisine 

 

JEUDI 31 DÉCEMBRE 2009 
SAINT SYLVESTRE 

Au Réservoir 
 

Menu 159 euros 
Boissons comprises 

 

Le Dîner : 
Les Amuse bouches : 

Grignotage festif (saumon fumé, foie gras, velouté de potiron) 
 

******** 
 

Les Entrées : 
Pétale de Saint-Jacques 

Demie Langouste sauce « Thermidor » 
 

******** 
 

Le Plat : 
Filet de Bœuf « Viande dite Argentine », Pommes Amandines, Jus Truffé 

 

******** 
 

Le Fromage : 
Chausson de Saint Marcellin au Thym et Romarin et sa Salade, Vinaigrette au Miel 

 

******** 
 

Le Dessert : 
Omelette Norvégienne 

 

******** 
 

Avant de se quitter : 
Soupe à lʼOignon et ses petits Croûtons 

Petites Viennoiseries 
 

******** 
 

Bordeaux, Petit Chablis, Sancerre ou Chardonnay 
Sancerre ou Chardonnay 

Champagne à Minuit 
 

35 euros lʼentrée + une boisson + spectacle : 

L e s  C o c h o n s  d a n s  l ’ E s p a c e  L e s  C o c h o n s  d a n s  l ’ E s p a c e    
Rock delirant 


